Kivald Aszilazs Konzervalas A pH-érték Gyors Véd az utd- Rothadas,

takarmany- erjedésének kémiai gyors tejsavképzés melegedéstdl, élesztl és
mindség tdmogatasa savakkal csokkenése utderjedéstél gombak elleni
hatas
LABACSIL STABIL® TERMEKJELLEMZOI LABACSIL ACID® TERMEKJELLEMZOI
TERMEKSZAM: 8101 TERMEKSZAM: 7361
A Labacsil Stabil® egy specialis bioldgiai sil6zéanyag heterofermen- Labacsil Acid® egy specialis ,,sil6z6s6” kaliumszorbat. A kalium-
tativ tejsavbaktériumokkal (Lactobacillus buchneri). A heterofer- szorbat elnyomja a Gram-negativ baktériumokat, penész-
mentativ tejsavbaktériumok ecetsavképzéssel nyomjak el az gombakat, éleszt6t és hat az utdmelegedés és utderjedés ellen.
élesztégombakat, és hatassal vannak az utdmelegedés és az
utéerjedés ellen. FELHASZNALASI JAVASLAT
.. Fliszenazs készitéséhez
FELHASZNALASI JAVASLAT 200 g Labacsil Acid = 1 liter viz
1 g Labacsil Stabil 1.000 kg friss tomeg szilazshoz elegendo. <40 % sz.a.=> 250 g Labacsil Acid / t friss tomeg
Adagolas szecskazas kozben. >40 % sz.a. => 300 - 400 g Labacsil Acid / t friss tomeg
Fontos! A sildnak nyitds elétt 8 hétig lezarva kell lennie, hogy a 1,25és1,5-2,0lazoldat / t friss tomeg
szilazs aerobstabil legyen! 10 kg Labacsil Acid => 40 t friss tdmeg, 33 t friss tdmeg vagy 25 t
friss tomeg
Kukoricaszilazs készitéséhez
KATEGORIE 2 200 g kaliumszorbét = 1 liter viz
« KONJIEI\II,g{,lE;!_I!.ICH 300 - 400 g kaliumszorbat / t friss tomeg
DL Zerthar o463 1,5-2,0lazoldat / t friss tomeg, ca. 50t/ ha
— 33t friss tdmeg - 25 t friss tdmeg => 0,7 - 0,5 ha = 10 kg Labacsil
Acid

Hatdéanyag-tartalom: >3,0 x 10" KBE/g (egy 50g-0s Labacsil zacskd 150 x 10 KBE tejsavbaktériumot tartalmaz)
Silézasi adalékanyagok: Lactobacillus buchneri CNCM [-4323 (1k20739)

Vivéanyag: szahar6z

Koétéanyag: szilicium-dioxid (E 551b)

Sano - Modern Takarméanyozas Kft, 2949 Csém, Kiilterllet 069/6. hrsz. +36 34 556 700



