Futterqualitat Silagevergérung durch chemische o des pH Wertes Milchs&ure- géarung und Nach- bakterien, Hefen,

Beste Férderung der Konservierung Rasche Absenkung ‘ Schnelle Schutz vor Nach- Bekadmpft Faulnis-
Séuren bildung erwarmung Schimmelpilze
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Fiir weitere Infos und
zur online-Bestellung
von Labacsil® Trio -
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PRODUKTEIGENSCHAFTEN ANWENDUNG

Kombination: Den Inhalt eines Beutels zusammen mit Labacsil®

Enzym + Milchsaurebakterien + Saure Luzernesdure-Pulver in 40 - 80 | Wasser unter Umriihren
auflésen und mit 1-2 [ pro to Frischmasse beim Hackseln.

In der eiweiRreichen Luzerne ist fiir die Milchsaurebakterien zu wenig 1 g Silage enthalt 500.000 KBE Labacsil® Luzerne Trio

Nahrung vorhanden. Milchsdurebakterien. Gutes Siliermanagement beachten.

Die Enzyme in Labacsil® Trio spalten die Pf!?nzenzellen aufund machen IHR NUTZEN MIT LABACSIL® TRIO

die [6slichen Kohlenhydrate so besser verfligbar.

Die Milchsaurebakterien in Labacsil® Trio bewirken eine rasche pH-Wert Spezielle Sdurezusatze verhindern eine

Absenkung in der Silage auf unter 4,2. In diesem pH-Bereich haben Nacherwarmung und sorgen flir verbesserte

Labacsil® Trio Sduren ihre hochste Wirksambkeit. Sie téten gramnegative Silagestabilitat

Verschiedene Stamme von Hochleistungsbakterien
bewirken eine hohe Futteraufnahme und -verwertung
Das Ergebnis: Ohne Garverluste erzielen Sie

eine bessere Futterqualitdt und senken so ihre
Futterkosten

Bakterien (z. B. Clostridien), Hefen und Schimmelpilze ab und férdern
grampositive Bakterien (z. B. Milchsdurebakterien) in der Silage.

Die Milchsaurebakterien wiederum halten den pH-Wert der Silage im
optimalen Wirkungsbereich fiir die Labacsil® Trio Sauren.



